Bramborové misky se syrem
Lipanek
@ 1 hodina narocnost @@OO

Ingredience

Lipanek platkovy syr

500 g menSich brambor

2 IZice JihoCeské zakysané smetany

50 g Sunky
¢ 1 jarni cibulka

* 1 vejce

2 Izice olivového oleje

Navod na pripravu:

Brambory ve slupce umyjeme a ddme na plech vyloZzenym pecicim papirem. Pokapeme je olivovym olejem

a dame péct do trouby na 190 °C asi na 50 minut (podle velikosti brambor).

Po upeéeni nechame brambory trochu vychladnout. Horni ¢ast brambor z jedné tfetiny rovné sefizneme a vnitfek

brambor vydlabeme. Nechame asi pllcentimetrovy okraj.

V misce smichame odebrany vnitfek brambor, zakysanou smetanu, Sunku na kosti¢ky, nasekanou jarni cibulku,

vejce, sul a pepf.

Smés naplnime do pfipravenych bramborovych misek. Nahoru pfidame platkovy syr Lipanek a zape¢eme ho

v troubé na 200 °C asi 15 minut do zlatova.




