Portobello hamburger
s Jihoceskou nivou

@ 30 minut narocnost @@OO
Ingredience (4 porce)

¢ 1x JihoGeska niva 60 %

* 4 hamburgerové housky
* 4 Zampiony portobello

¢ 1 Izice olivového oleje

¢ salat

* rajCe

e 2cibule

¢ 1 IzZice JihoCeského masla
* 1 |Zice tftinového cukru
¢ 3 Izice majonézy

* 1 |zice keCupu

* 2 kyselé okurky

* 1/2 mleté papriky

¢ sul, pepr

Navod na pripravu:

Cibule nakrajime na kole¢ka a ope¢eme na masle do zlatova. K cibuli pfidame cukr a nechame ho za stalého
michani zkaramelizovat. Cibuli nechame vychladnout.
Zampiony ogistime, sefizneme nozi¢ku, pokapeme olivovym olejem a vydatné je zasypeme Jiho&eskou nivou.

Dame je péct do predehraté trouby na 190 stupfit asi 15 minut.

Nez se zampiony zapecou, pfipravime si dip z majonézy, keCupu, susené papriky a nadrobno nakrajené kyselé

okurky. Dochutime soli a pepfem.

Hamburgerové housky podélné rozkrojime a vnitfni strany housky ope€eme na panvi. Na spodni ¢ast housky
dame pfipraveny dip, salat, raj¢e, zape€ené portobello s Jiho€eskou nivou, zkaramelizovanou cibulku

a pfiklopime horni houskou.




