Miéény kolaé
@ 20 minut + doba peceni naroCnost @@OO
Ingredience

¢ 1,51 Cerstvého plnotuéného JihoCeského mléka

¢ 130 g hladké mouky + na posypani formy

¢ 300 g cukru

¢ 100 g solamylu

* 50 g Jiho¢eského masla + na potfeni formy
* 2 Izicky vanilkové pasty

* 4 vejce

e 2 |zice vody

¢ 1 Izi¢ka skofice

¢ 20 g mouckového cukru

* 1 banan

* 90 g JihoCeského zervé

e ovoce na ozdobu

Navod na pripravu:

V hrnci rozmichame Cerstvé JihoCeské mléko, mouku, solamyl, 260 g cukru, 3 vejce, vanilkovou pastu

a na mirném ohni vafime 7—10 minut do zhoustnuti. Poté do smési zamichame JihoCeské maslo. Pecici formu
vymazeme JihoCeskym maslem a vysypeme moukou. Do formy nalijeme tésto a potfeme vejcem rozmichanym

s vodou, skofici a 40 g cukru. Poklademe na koleCka nakrajenym bananem a pe¢eme v predehfaté troubé pfi 180

°C cca 50 minut. Po upeceni nechame kola¢ cca 3 hodiny ztuhnout v lednici. Ozdobime naslehanym Jiho¢eskym

Zervé s mouckovym cukrem a ovocem.




