Bublanina s Lipankem
bez laktézy a merunkami

@ 20 minut + doba peceni naro¢nost @O OO
Ingredience

e 250 g Lipanka bez laktozy

e 280 g polohrubé mouky + na vysypani formy
* 1 kypfici prasek

¢ 180 g mouckového cukru + na ozdobu

¢ 150 ml oleje + na vymazani pedici formy

* 2 vejce

¢ Cerstvé merunky nebo jiné sezénni ovoce

Navod na pripravu:

V mise smichame mouku, kypfici prasek a cukr. Pfidame olej, vejce a Lipanka bez laktézy. VSe dukladné
promichame. Pecici formu vymazeme olejem a vysypeme moukou. Do formy rovnhomérné nalijeme tésto.

Meruriky rozptlime, zbavime pecek a polozime na tésto feznou stranou nahoru. Bublaninu peeme v predehraté

troubé pfi 175 °C cca 30 minut.




