Mini pizza do krabicky
se syrem Lipanek

@ 20 minut + doba peceni naro¢nost @O OO

Ingredience

1 baleni syru Lipanek 30%

* 500 g hladké mouky

e 250 ml vlazné vody

¢ 3 Izice olivového oleje

¢ 10 g Cerstvého drozdi

* 1 |ziCka cukru

¢ 1 plechovka drcenych raj¢at
¢ 3Spetka oregana

¢ 3petka suSeného Cesneku

e sul

* pepf

1 hrst Cerstvé bazalky

e 2 parky

1 Zluta paprika

* 6 cherry rajcat

1 hrst kukufice

1/2 zelené naté porku

Navod na pripravu:

Smichame hladkou mouku, 2 IZice oleje, Spetku soli, drozdi, cukr a vodu. Tésto nechame kynout pod utérkou,
nebo potravinovou félii cca 1-1,5 hodiny. Mezitim si nakrajime papriku na tenké platky, rajéata na pullky, pérek

na kole€ka a orestujeme na panvi se zbylym olejem. Pfidame kukufici, osolime a opepfime. V hrnci lehce
povafime drcena raj¢ata, oregano, suseny ¢esnek, Spetku cukru a sul. Z tésta vyvalime malé placky cca 8—10 cm.
Doprostfed rozetfeme rajéatovou omacku a kraje nechame prazdné. Na omacku rozprostfeme zeleninu

a na tenka kolecka nakrajené parky. Poklademe platky syru Lipanek a peCeme v predehfaté troubé pfi 180 °C cca

10 minut.




