Galetka se syrem a pec¢enou
dyni
@ 50 minut narocnost @ OO0

Ingredience (4 porce)

Tésto:

200 g hladké mouky

90 g Jihoceského masla

* 1 vejce

2 IZice vody

1 Izice olivového oleje

e sl

Napln:

¢ JihoCeska zakysana smetana
¢ tymian

¢ sul, pepf

* mensi dyné

¢ Syrarlv vybér Gouda

vajicko na potfeni tésta

Navod na pripravu:

Smichame veskeré suroviny na tésto a dame ho ulezet do lednice. Mezitim si nakrajime dyni na tenké

pulmésicky. Zakysanou smetanu smichame s tymianem, soli a pepfem.

Tésto vyvalime na pecicim papiru na kulatou placku. Do jejiho stfedu rozetfeme zakysanou smetanu. Nechdme

okraje zhruba 4 centimetry Siroké. Na zakysanou smetanu rozvrstvime dyni a syr. Okraje tésta pfehneme pfes

napln, tésto potfeme vajickem a galetku dame péct do trouby na 180 °C asi 30 minut dozlatova.




