PsSeni€no-zitny cottage chléb
@ 40 minut + kynuti cca 1,5 hodingifficulty @@QOO

Ingredience (8 porci)

250 g hladké mouky

250 g zitné mouky

1 JihoCesky cottage S

1 IZzice medu

* 7 g suSeného drozdi

350 g vody

14 g soli

Instructions for preparation:

Veskeré suroviny smichame v mise. Formu na biskupsky chlebi¢ek vymazeme maslem a vysypeme hrubou

moukou. Zadélany chléb pfendame do formy a nechame asi hodinu a pul kynout.

Chléb peceme v predehraté troubé na 220 °C 15 minut, poté troubu stdhneme na 200 °C a pe€eme dalSich 25

minut dozlatova.




