Sladké rezy z mlicka Lipanek
@ 20 minut + doba tuhnuti narocnost @O OO
Ingredience

* 20 g zelatinovych platkd (10 kusl)

e studena voda

¢ 100 g cukru

¢ 3 Zloutky

¢ 8 g vanilkového cukru

¢ 350 ml sladkého mli¢ka Lipanek

¢ 300 g Jiho¢eského bilého jogurtu Nature
* 7 suSenek

¢ strouhand Cokolada

e ovoce na ozdobu

Navod na pripravu:

Zelatinové platky zalijeme studenou vodou a nechdme rozpustit. V hrnci smichame cukr, Zloutky a vanilkovy cukr.
Prilijeme sladké mli¢ko Lipanek a za stalého michani vafime do zhoustnuti. Poté vlozime Zelatinu, dikladné

promichame a nechame vychladnout. Po vychladnuti vmichame Jiho&esky bily jogurt Nature a nalijeme do mensi
formy vyloZené pecicim papirem. Navrch vyskladame suSenky, pfikryjeme potravinafskou félii a vlozime pfes noc

do lednice. Po ztuhnuti vyklopime susenkami dold, posypeme nastrouhanou ¢okoladou, nakrajime na silngjsi

platky a ozdobime ovocem.




