Zemlbaba s Jiho€eskym
tvarohem s jogurtem

@ 40 minut + doba peceni narocnost @@OO

Ingredience (2 porce)

1 baleni toustového chleba

* 6 jablek

* 4 baleni JihoCeského tvarohu s jogurtem
¢ 2 hrsti rozinek

* 3 vejce

* 0,51 Cerstvého JihoCeského mléka

¢ 3 IZice mouckového cukru

* 1 |Zice skofice

¢ 3 Zloutky

* ovoce na ozdobu

* mata na ozdobu

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy

Navod na pripravu:

Vejce rozmichame s Cerstvym Jiho&eskym mlékem, 2 IZicemi mouckového cukru a skofici.

Jablka oloupeme a nastrouhame nahrubo. TFi baleni JihoCeského tvarohu s jogurtem rozmichame se Zloutky, 1
[Zici mouckového cukru a rozinkami. Zapékaci formu vymazeme Jihoeskym maslem a dno vyloZime vrstvou
toustového chleba pfedem namoc&eného do Cerstvého Jiho€eského mléka. Posypeme nastrouhanymi jablky,
potfeme smési JihoCeského tvarohu s jogurtem a rozinkami, a ve stejném pofadi délame dalsi vrtsvy. Konime
vrstvou strouhanych jablek. Zemlbabu pe¢eme v pfedehraté troubé na 180 °C cca 50 minut.

Servirujeme se zbylym Jiho€eskym tvarohem s jogurtem a ozdobené matou a ovocem.




