Galetka s hruSkami
a Lipankem tvarohovym

@ 1 hodina narocnost @@ OO

Ingredience (8 porci)

200 g hladké mouky

100 g JihoCeského masla

* 1 vejce

2 I1zice studené vody

Spetka soli

2 Lipanky tvarohové

3—4 hrusky

karamel nebo mouckovy cukr na dokon&eni

Navod na pripravu:

Mouku smichame s maslem, vejcem, vodou a Spetkou soli. Jakmile vznikne hladké tésto, mame hotovo. Tésto
zabalime do félie a dame ho na 30 minut do lednice.

Mezitim si nakrajime hrusky na tenké platky.

Tésto vyvalime na pomouénéném vale do kruhu o tloustce asi 0,5 cm. Plat pfendame na pecici papir a na plech.
Na tésto natfeme Lipanka, nechame okraje asi 5 cm, které nebudeme potirat. Na Lipanka naskladame platky

hrusek. Okraje tésta prelozime pfes napln.

Galetku peCeme v predehraté troubé na 180 °C asi 25-30 minut, dokud nebude tésto zlatavé a kfupavé.

dezertu Izici Lipanka.




