Korenéné dynové latte

JIHOCESKE

 cerstvé

@ 5 minut narocnost @O OO

Ingredience (1 porce)

3 IZice dyfového pyré

1/2 1zicky mleté skofice

1/2 1ziEky suSeného mletého zézvoru

1/2 Izicky pernikového koreni

1 1zicka cukru (volitelné)

1 dvojité espresso

150 ml JihoCeského plnotuéného miéka

30 ml JihoCeské smetany ke Slehani

Navod na pripravu:

Dyrové pyré dame do menSiho kastrdlku a zahfejeme ho spole¢né s kofenim a cukrem. V kavovaru udélame
dvojité espresso a nadlehame mlé€nou pénu. Na dno sklenice dame dyfiové kofenéné pyre, pomalu ho zalijeme

mlécnou pénou, jesté pomaleji do pény nalijeme espresso, a navrch ho mizeme ozdobit naslehanou smetanou.

Pro rychlejsi variantu mazeme rovnou v rendliku smichat dyrfiové pyré s kofenim, cukrem i mlékem. Poté pfidat

kavu a smetanu.




