Tartaletky s hruskami,
karamelizovanou cibulkou
a Madelandem

@ 60 minut narocnost @ @O O

Ingredience (6 porci)

Tésto:

220 g hladké mouky

100 g JihoCeského masla

* 1 vejce

Spetka soli

Napln:
¢ 1 JihoCeska zakysana smetana
* 1 vejce

¢ Cerstvé nebo susené bylinky (napf. oregano, tymian, rozmaryn)

1 velka cibule

2 |zice JihoCeského masla

1 IZice titinového cukru

Madeland

2 hrusky

e sUl, pepf

Navod na pripravu:

Studené maslo nakrajime na kosticky a dame ho na val nebo do misy robota. Pfidame k nému mouku, vejce
a s(l. Ze surovin vypracujeme kompaktni té€sto. Tésto pfikryjeme potravinarskou folii a dame ho chladit alespor

na 30 minut do lednice.

Cibulku nakrajime na tenka kole¢ka. V rendliku nechame rozpustit maslo, na kterém orestujeme dozlatova

cibulku. Ke konci smazeni pfidame cukr, ktery nechame za stalého michani zkaramelizovat.
JihoCeskou zakysanou smetanu smichame s vajickem, bylinkami, soli a pepfem.

Ulezelé tésto vyvalime a vykrojime kole¢ka, ktera budou o trochu vétsi nez formicky na tartaletky. Tésto

do formicek vtlacime, ofizneme pfipadné presahy, a vidlickou udélame tecky.

Do kazdé tartaletky dame 3 Izice JihoCeské zakysané smetany, Madeland, karamelizovanou cibulku a par platk

hrusky.

Tartaletky peCeme v predehfaté troubé na 180 °C asi 25 minut dozlatova.
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