Cokoladovo-vanilkova
babovka

@ 1 hodina narocnost @@ OO

Ingredience

100 g vanilkové pomazanky Lipanek

100 g Cokoladové pomazanky Lipanek

* 3vejce

150 g cukru

250 g polohrubé mouky

1 prasek do peciva

Navod na pripravu:

Troubu pfedehfejeme na 170 °C. Babovkovou formu vymazeme maslem a vysypeme hrubou moukou. V mise
vySlehame vejce s cukrem do svétlé pény. Mouku s pradkem do pediva postupné zamichame do vySlehanych
vajec.

Tésto rozdélime do dvou misek. Do jedné zamichame vanilkovou pomazanku Lipanek a do druhé ¢okoladovou
pomazanku Lipanek.

Na dno babovkové formy stfidavé vrstvime po Izicich nebo nabérackou obé tésta. Babovku peCeme asi 45 minut.
Speijli zkusime jestli je babovka upeéena - pokud je $pejle sucha, babovka je hotova.

Po upeceni babovku vyklopime a nechame vychladnout.




