Makové linecké s lemon curd
@ 1 hodina narocnost @ @O O

Ingredience

180 g Jiho€eského masla

250 g hladké mouky

60 g cukru

50 g mletého maku

1 Zloutek

Spetka soli

Lemon curd

5 Zloutkd

80 g cukru

80 g citronové stavy

70 g JihoCeského masla

kdra ze 2 bio citront

Navod na pripravu:

Maslo nakrajené na kousky smichame ru¢né nebo v robotu s moukou, cukrem, mletym makem a Spetkou soli.

Vypracujeme hladké tésto, které nechame alespon 30 minut v chladu odlezet.

Tésto vyvalime na pomouceném valu na tenkou placku a formi¢kami vykrajujeme linecké cukrovi. U poloviny

sudenek vykrojime maly otvor také ve stfedu.

Susenky prendame na plech vylozeny pecicim papirem a peCeme je v predehfaté troubé na 180 °C asi 12—-15

minut, dokud nebudou krasné zlatavé.

Po vychladnuti promazeme susenky lemon curd. Pro obménu nebo rychlej$i verzi mizeme linecké makové
susenky spoijit také povidly.
Lemon curd

Nejprve nastrouhame kuru z bio citron a vymackame z nich §tavu. Ve vodni lazni metlickou §lehame Zloutky,
cukr, citronovou Stavu i citronovou kiru. Michame asi 15 minut, dokud neza¢ne smés houstnout. Poté pfidame

na kousky nakrajené maslo a rozmichame smés v hladky krém.

Hotovy lemon curd pfendame do Cisté uzaviratelné sklenice, v lednici by nam takto mél vydrZet cca tyden.
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