Vanocni slané susenky

s Jihoc¢eskou nivou 60 %,
vlasskymi orechy

a bylinkami

@ 30 minut + doba tuhnuti narocnost @ OO0

Ingredience

¢ 150 g JihoCeského masla
* 110 g JihoCeské nivy 60 %
e 2 vejce + 1 na potieni

e 250 g hladké mouky

e 10 g cukru

* rozmaryn + tymian

¢ 1 |zicka prasku do peciva
¢ 3Spetka sudené cibule

* 1/2 1zi€ky drceného kminu
¢ Cerstvé mlety pepf

¢ 3petka soli

¢ vladské ofechy na posypani

Navod na pripravu:

V mise smichame mouku, nastrouhanou Jiho€eskou Nivu 60 %, nakrajené bylinky, vejce, cukr, praSek do peciva,
susSenou cibuli, sul, pepF a vypracujeme tésto do tvaru valecku. Zabalime do potravinafské folie a nechame
alespori 1 hodinu odpodinout v lednici. Tésto poté rozvalime na plat o tloustce cca 0,5 cm a vykrajime

vykrajovatky. Susenky dame na plech vylozeny pecicim papirem, potfeme vajickem a posypeme vlasskymi

ofechy. Pe€eme v pfedehraté troubé pfi 180 °C cca 10 minut.




