Mini cheesecake / S e
s tvarohovym Lipankem “ st

@ 20 minut + doba peceni naro¢nost @ @O O

Ingredience (4 porce)

120 g suSenek (Lotus, BeBe apod.)

bilek ze 2 vajicek

180 g tvarohoveého Lipanka

2 I1zice JihoCeské zakysané smetany

2 |zice medu

2 |zice strouhaného kokosu

1 IZice kukufiéného Skrobu

1/2 tabulky bilé €okolady na ozdobu

® ovoce a mata na ozdobu

Navod na pripravu:

Susenky rozmixujeme s jednim vaje&nym bilkem a namackéame do forem na muffiny. Pe€eme v pfedehfaté
troubé pfi 180 °C 10 min. Mezitim smichame druhy bilek, tvarohového Lipanka, Jiho€eskou zakysanou smetanu,
med, Skrob a kokos. Hotovou smési naplnime pfedpecené korpusy ze suSenek a pe€eme dalSich 45 minut

pfi 150 °C. Ve vodni lazni rozpustime ¢okoladu. Hotové mini cheesecaky nechame vychladnout, prelijeme

¢okoladou a ozdobime ovocem a matou.




