Karamelizované ty¢€inky
z toastového chleba

se skorici a sladkou
pomazankou Lipanek

@ 30 minut + doba peceni narocnost @ OO0

Ingredience (2 porce)

8 platkl toastového chleba

¢ 2 sladké pomazanky Lipanek
¢ 3petka skofice

¢ 50 g JihoCeského masla

¢ 50 g titinového cukru

¢ 30 g medu

¢ Spetka soli

* 1 hrudka

¢ Cerstva mata

Navod na pripravu:

Z toastového chleba odkrojime kdrku a nakrajime ho na Sirsi ty€inky. V misce smichame zméklé JihoCeské
maslo, cukr, med, skofici a touto smési ty€inky potfeme ze v3ech stran. Pfemistime na plech vyloZeny pecicim
papirem a peCeme v pfedehfaté troubé pfi 180 °C cca 18 minut. Sladkou pomazanku Lipanek lehce vySlehame

a vmichame do ni na malé kosticky nakrajenou oloupanou hrusku a najemno nakrajenou matu. Upecené ty€inky

podavame s ochucenou pomazankou.




