Bramborové karbanatky
pInéné syrem Lipanek 30%
se salatem a bylinkovym
dipem

@ 40 minut narocnost @ @O O

Ingredience

1 baleni syru Lipanek 30%
* 4 vétSi brambory

o 2 |ZiCky mouky

¢ 1 1zicka Solamylu

* 1 vejce

e sul

* pepf

¢ hrst cherry raj¢at

e little gem salat

¢ 1 Cervena cibulka

* hrst list( petrzelky

* 2 baleni JihoCeského zervé

¢ hrst najemno nakrajené pazitky

1 1Zicka citronové Stavy

3 IZice olivového oleje

Navod na pripravu:

Brambory uvafime v osolené vodé. Po uvareni nechame vystydnout a poté nastrouhame najemno. Smichame

se Solamylem, moukou, vejcem, dochutime soli a pepfem. Vytvofime menSi placku, doprostifed dame syr Lipanek
30%, pfikryjeme druhou plackou a vytvofime karbanatek. Stejné zpracujeme zbytek brambor. Karbanatky
orestujeme na olivovém oleji dozlatova. Mezitim v misce smichdme JihoCeské Zervé, paZzitku, petrZzelku,

citronovou $tavu, dochutime soli a pepfem. Salat smichame s cherry raj¢aty, na tenké platky nakrajenou

¢ervenou cibulkou, olivovym olejem a dochutime soli.




