Bagetky plnéné tavenym
syrem Lipanek, Sunkou,
kukurici a cherry rajcaty

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

1 baleni taveného syru Lipanek

6 mini bagetek

1 JihoCeské Zervé

¢ 100 g Sunky

* 1 mala plechovka sladké kukufice
¢ 8 cherry rajc¢at

¢ 3Spetka oregana

¢ Spetka suseného Cesneku

¢ Spetka papriky

* hrst list( petrzelky

¢ hrst pazitky

Navod na pripravu:

Bagetky uprostfed vydlabeme. V misce smichame taveny syr Lipanek, JihoCeské Zervé, najemno nakrajenou

petrzelku, oregano, suseny &esnek a papriku. Pfimichame na &tvrtky nakrajena rajéata a kukufici. Sunku

nakrajime na kosti¢ky a pfiddme ke smési. Bagetky naplnime syrovou smési a pe€eme v pfedehiaté troubé
pfi 180 °C cca 8-10 minut.
Po vyndani nechame lehce vystydnout a posypeme najemno nakrajenou pazitkou.




