Pecena jablka na listovém
téste s tradicnim Lipankem,
Jiho¢eskym tvarohem,
orfechy a slanym karamelem

@ 1 hodina narocnost @ OO O

Ingredience

2 baleni tradi¢niho Lipanka

1 Jiho&esky tvaroh

1 Zloutek

* 3 jablka

¢ 100 g cukru

¢ 60 ml Cerstvé JihoCeské smetany
* 40 g JihoCeského masla

¢ 3petka soli

¢ 1 baleni listového tésta

¢ hrst oblibenych ofecht

Navod na pripravu:

V misce smichame tradi¢niho Lipanka, JihoCesky tvaroh a Zloutek. Tésto rozvalime a vykrojime obdélniky cca
10x5 cm. Na kazdy obdélnik dame smés s tradi¢nim Lipankem a rozetfeme ji ke krajam. Na Lipanka rozlozime
na tenko nakrajené jablko a peCeme v predehfaté troubé pfi 180 °C, dokud tésto nebude mit zlatavou barvu.

Mezitim v hrnci rozpustime cukr s trochou vody, pfidame ¢erstvou Jiho¢eskou smetanu, Jihoceské maslo a sul

a dukladné promichame. Hotové obdélniky ozdobime ofechy a karamelem.




