Teply salat se Syrem

na panev, ruzickovou
kapustou, Salotkou, lilkem,
bramborami a hor¢i€nym
dresinkem

@ 1 hodina narocnost @ @O O

Ingredience (2 porce)

2 baleni Syru na panev

¢ 10 ks ruzickové kapusty

* 6 malych brambor

o 1 lilek

¢ 3 Salotky

¢ 1 IZice hrubozrnné hoicice
¢ 1 IZi¢ka dijonské hofCice
¢ 1 Izice medu

¢ 1 IZi¢ka citronové Stavy

¢ 3petka suSeného Cesneku
* 4 |zice olivového oleje

¢ olivovy olej na restovani

e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Lilek nakrajime na vétsi kostky, osolime a nechame cca 40 minut odleZet. Brambory uvafime v osolené vodé

a nechame vychladnout. Kapustu nakrajime na pulky. Salotku oloupeme a nakréajime na silngjsi prouzky.
Brambory rozpllime a restujeme na olivovém oleji. Po cca 2—3 minutach pfidame Salotku, kapustu, lilek, osolime
a opepfime. Restujeme, dokud zelenina nebude mit lehce zlatavou barvu. V misce vySlehame obé hofcice,
olivovy olej, citronovou Stavu, med, sul a pepf. Salat smichame s dresinkem. Na suché rozpalené panvi ope¢eme

Syr na panev a mizeme servirovat.




