Bramborak se Salotkou,
Romadurem, houbami,
nakladanou cibulkou

a Spekem

@ 40 minut narocnost @ @O O

Ingredience (2 porce)

1 syr Romadur

e 3 vétSi brambory

* 1 vejce

* 2 Izice hladké mouky

¢ 1 1Zicka suSené majoranky

* 2 |zice Cerstvého JihoCeského mléka
¢ 2 strouzky Cesneku

¢ 2 3alotky

¢ 8 Zampionu

* 100 g slaniny

* nakladané stfibrné cibulky na ozdobu
e sul

* pepf

¢ olej na smazeni

* 1 |ZiCka JihoCeského masla

¢ hrubozrnna hoicice na ozdobu

* petrzel na ozdobu

Navod na pripravu:

Salotku nakrajime na dlouhé prouzky a orestujeme do zmé&knuti na JihoSeském masle.

Brambory oloupeme, nastrouhame nahrubo a vymackame. K bramboram pfidame vejce, Salotku, majoranku,
Cesnek, mouku, sul, pepf a vée dukladné promichame. Nabérackou dame tésto na panev s olejem a rozetfeme
ho ke krajam. Bramboraky smazime z obou stran dozlatova. Hotové bramboraky rozloZime na papirové utérky.
Slaninu a Zampiony nakrajime na vétsi kusy. Nejdfive orestujeme Spek, a az zacne zlatnout, pfiddame Zampiony.
Na hotovy bramborak dame Spek se zampiony, nakrajeny Romadur a nakladané stfibrné cibulky. Ozdobime

hofi€ici a petrzelkou.
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