Brownies podle Anezky S.
@ 45 minut narocnost @O OO
Ingredience (8—-10 porci)

200 g cukru (je-li k dispozici tiinovy, pouzijeme 1/3 tftinového a

pouzijeme bily cukr)

* 4 vejce

2 tabulky hofké ¢okolady (200 g, idealné se 70 % kakaa)

70 g JihoCeského masla

90 g hladké mouky

20 g holandského kakaa

Navod na pripravu:

Do misy navazime cukr a postupné pfidavame vejce. Po pfidani kazdého vejce smés zamichame, dokud
nebudou v8echna vejce zapracovana. Poté michame ruénim mixérem nebo metli¢kou, dokud nevznikne
nadychana péna.

Mezitim ve vodni lazni rozpustime maslo spole¢né s jednou tabulkou ¢okolady. Rozpusténou ¢okoladu vlijeme
do pfipravené pény a peclivé promichame.

K &okoladové smési pfidame mouku a holandské kakao. VSe opatrné zamichame, aby vzniklo hladké tésto.
Druhou tabulku ¢okolady nakrajime na malé kousky a vmichame do tésta.

Pfipravenou smés nalijeme do formy nebo na mensi plech vylozeny pecicim papirem (mizeme pouzit také
zapékaci misku, jenskou misu nebo formu na dort).

Troubu pfedehfejeme na 200 °C (pouzijeme horni a dolni ohfev, ne horkovzduch). Formu vioZzime do trouby
a pe¢eme 3 minuty. Poté teplotu snizime na 180 °C a pe¢eme dalSich 15-25 minut. Brownies prabézné
kontrolujeme Spejli — pokud se tésto na Spejli nelepi (pozor na rozpusténé kousky €okolady), vyndame formu

z trouby.

Brownies nechame zcela vychladnout, poté je vyklopime z formy a nakrajime na kostky.




