Vanilkové livane€ky
s rozvarem z lesniho ovoce

@ 30 minut narocnost @@OO

Ingredience (4 porce):

200 g hladké mouky

8 g prasku do peciva

230 g JihoCeského miéka
* 2 Izice vanilkové pomazanky Lipanek
¢ 50 g rozpusténého Jihoceského masla

* 1 vejce

1 vanilkovy cukr

2 |Zice cukru krystal

Ovocny rozvar:

¢ 150 g mrazeného lesniho ovoce
¢ 1 1Zi¢ka kukufiéného Skrobu

® 2 |zice cukru (nebo dle chuti)

Lipanek vanilkova pomazanka na namazani livancu

Navod na pripravu:

Nejprve si pfipravime tésto na livanecky. V mise smichame hladkou mouku s praskem do peciva, vanilkovym
cukrem a cukrem krystal. Pfidame vejce, mléko, rozpusténé maslo a dvé Izice vanilkové pomazanky Lipanek. Vse
dikladné promichame, aby vzniklo hladké tésto. Nechame ho par minut odpocinout.

Mezitim si pfipravime ovocny rozvar. MraZené lesni ovoce dame do malého hrnce a pfidame cukr. Za stalého
michani zahfivame, dokud ovoce nepusti Stavu, pfipadné muzeme pfidat vodu. V troSe vody také rozmichame
kukufi¢ny Skrob, pfidame ho do hrnce k ovoci a za stalého michani vafime, dokud smés nezhoustne. Rozvar
nechame vychladnout.

Na panvi s nepfilnavym povrchem nebo na livanecniku rozehfejeme trochu pfepusténého masla. Nabérackou

nalévame tésto na panev a tvofime malé livanecky. PeCeme je na stfednim plameni z obou stran dozlatova.

Hotové livance podavame namazané vanilkovou pomazankou Lipanek a pfelité ovocnym rozvarem.




