Bramborova placka

se syrem Lipanek Zlat’acek,
sSunkou a opec¢enou
zeleninou

@ 40-50 minut narocnost @ @O O

Ingredience:

1 baleni syru Lipanek Zlatacek
* 4 vétSi brambory

* 2 barevné papriky

* hrst baby Spenatu

¢ 1 jarni cibulka

e 1/2 poérku

¢ 1 baleni Sunky

* par vétviCek tymianu

e sul

* pepf

¢ olivovy olej na zakapani

1 1Zicka oleje

Navod na pfipravu:

Jarni cibulku a pdérek nakrajime na tenké prouzky, papriky na vétsi kusy. VSe spolu s tymianem orestujeme

na oleji a dochutime soli a pepfem. Brambory nakrajime na platky a vyskladame je na pecici papir do tvaru
obdélniku nebo ¢tverce tak, aby se prekryvaly do jedné poloviny. Osolime, zakapneme olivovym olejem,
posypeme Cerstvym tymianem a navrch poklademe nakrajeny syr Lipanek Zlatacek. Brambory peéeme

v pfedehraté troubé pfi 175 °C cca 20 minut. Po upeceni dame na brambory Sunku, listovy Spenat a opecenou

zeleninu. Placku opatrné prelozime na polovinu a pfekrojime na dvé &asti.




