Nadychané livance
s krémem ze sladkého
mli€ka Lipanek a ovocem

(O 30 minut difficulty @000

Ingredience (2 porce):

Tésto:

* 200 g hladké mouky

e 30 g cukru

* 12 g kypficiho pradku

* 6 gsoli

¢ 240 g sladkého mli¢ka Lipanek

* 2 vejce

¢ 60 g rozpusténého Jihoceského masla
* ovoce a med na ozdobu

¢ olej na smazeni

Krém:

1 sladké mlicko Lipanek

3 Zloutky

1 Izice cukru

1 IZicka studeného Jiho¢eského masla

Instructions for preparation:

V mise smichame suchou slozku na tésto — mouku, cukr, sll, kypfici prasek, poté vmichame sladké mlicko
Lipanek, vejce a rozpusténé JihoCeské maslo. Livance peCeme na oleji z kazdé strany cca 2 minuty. Ve vodni
lazni za stalého michani rozmichame Zloutky, sladké mli¢ko Lipanek a cukr. Po zhoustnuti do krému vmichame

studené JihoCeské maslo. Hotové livance prelijeme krémem, zakapneme medem a ozdobime ovocem.




