Zapecené jednohubky

s Blatackym zlatem,
hruskami, Jiho€eskym zervé
a karamelizovanou cibulkou

@ 40 minut narocnost @ OO0

Ingredience (2 porce)

1 baleni Blatackého zlata

1 baleni listového tésta

1 baleni JihoCeského zervé

2 hrusky

3 cibule

1 I1zi¢ka cukru

1 IZice bilého vinného octa

* par vétviCek tymianu

JihoCeské maslo na potirani

1 Izice oleje
e sul

* pepf

Navod na pripravu:

Cibuli nakrajime na prouzky a orestujeme na panvi s olejem. Pfidame cukr, ocet, dochutime soli, pepfem
a restujeme cca 5 minut. Z listového tésta vykrajime vétsi koleCka a vyskladame na plech vyloZzeny pedicim
papirem. Na stfed kazdé jednohubky dame cibuli, 1Zicku JihoCeského Zervé, na tenké platky nakrajené hrusky

a Blatacké zlato. Zapékame v predehfaté troubé pfi 180 °C dozlatova. Po upeceni potfeme JihoCeskym maslem

a posypeme natrhanym tymianem.




