Kavové babovky
s Jihoceskou zakysanou
smetanou bez laktozy

@ 1 hodina narocnost @ @O O

Ingredience (8 porci)

200 g krystalového cukru

¢ 130 ml rostlinného oleje

* 2 vejce

¢ 1 |Zicka vanilkového extraktu

¢ 250 g hladké mouky

¢ 3Spetka soli

¢ 1 |ZiCka prasku do peciva

e 1/2 Iziky jedlé sody

¢ 180 g JihoCeské zakysané smetany bez laktézy

¢ 120 ml horké kavy

Navod na pfipravu:

V mise vySlehame cukr s olejem, dokud se dobfe nespoji. Pfidame vejce a vanilku a opét proslehame. V dalSi
mise smichame mouku, sul, prasek do peciva a jedlou sodu. Do mokrych ingredienci postupné pfidame sypkou
smés stfidavé s JihoCeskou zakysanou smetanou bez laktézy a horkou kavou. Michame, dokud se vSechny

ingredience nespoji do hladkého tésta. Pfedehiejeme troubu na 180 °C. Formi¢ky na peceni vyloZzime pecicim

papirem a vlijeme do nich tésto. Pe¢eme pfiblizZné 40—45 minut, dokud Spejle zapichnuté do stfedu nevyjde Cista.




