Tvarohovi Sneci s jableénou
naplni

@ 1 hodina narocnost @@ OO

VANILKA
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Ingredience:

500 g hladké mouky

¢ 1 suSené drozdi

* 100 ml vlazného JihoCeského miéka
¢ 2 Lipanky vanilkové

¢ 50 g cukru

o 2 Zloutky

¢ Spetka soli

¢ Spetka muskatového ofisku

Napln:

4 stfedni jablka

90 g cukru

50 g rozinek

1 I1Zicka skofice

Navod na pripravu:

V mise smichame mouku, cukr, sul a muskatovy ofiSek. Pfidame vlazné mléko, suSené drozdi, Zloutky

a vanilkové Lipanky. Vypracujeme hladké tésto, které nechame na teplém misté vykynout.

Pfipravime napli. Jablka oloupeme, nahrubo nastrouhame a na panvi s cukrem zkaramelizujeme. Pfidame

rozinky, skofici a nechame vychladnout.

Vykynuté tésto rozvalime na obdélnik, rovnomérné naneseme jable€nou naplfi a srolujeme. Nakrajime na Sneky

a rozloZime je na pekacek vymazany maslem.

Peceme v predehfaté troubé na 180 °C asi 25 minut, dokud nejsou Sneci zlatavi.




