Velikonoéni Spenatovy kolaé
se syrem Lipanek

(O 90 minut difficulty @000

Ingredience (5-6 porci)

1 baleni syru Lipanek 30 %

1 baleni tésta na kolace

* 500 g mrazeného Spenatu
* 4 vejce

* 100 g JihoCeského Zervé
e 250 ml Cerstvé JihoCeské smetany
e 1/2 bilé fepy

¢ hrst Cerstvého Spenatu

* hrst fedkvicek

¢ 1 Salotka

* muskatovy ofiSek

e sul

* pepf

2 IZice olivového oleje

1 1Zicka citronové Stavy

Instructions for preparation:

Na panvi rozehfejeme IZici olivového oleje a orestujeme nadrobno nakrajenou Salotku. Pfidame mrazeny Spenat
a restujeme, dokud se neodpaii veskera voda. Dochutime soli, pepfem a Spetkou muskatového ofisku. V mise
smichame vejce, JihoCeské Zervé, Cerstvou JihoCeskou smetanu a polovinu syru Lipanek nakrajeného

na kosticky. Smés osolime, opepfime a vmichame orestovany Spenat. Tésto na kolac viozime do kulaté formy

a naplnime Spenatovou smési. Navrch pfidame zbyly syr Lipanek a peeme v predehraté troubé pfi 180 °C

priblizné 25-30 minut. Na salat smichame na prouzky nakrajenou bilou fepu, nakrajené fedkvicky, Cerstvy Spenat,

olivovy olej, citronovou Stavu a Spetku soli. Hotovy kola¢ servirujeme s pfipravenym salatem.




