Sladka rolada s krémem
z tvarohového Lipanka
a ovocem

@ 50 minut narocnost @ @O O

Ingredience (6 porci)

2 kelimky tvarohového Lipanka

e 250 ml Cerstvé JihoCeské smetany
* 4 vejce

¢ 150 g hladké mouky

¢ 130 g cukru

¢ 1 vanicka Cerstvych jahod

* mata na ozdobu

¢ borlvky na ozdobu

¢ 1 [Zice mouckového cukru + na ozdobu

2 3petky soli

1/2 1zi€ky kypficiho prasku

2 I1Zice Cerstvého JihoCeského plinotuéného miéka

3 IZice slunecnicového oleje

1 Izi¢ka bilého vinného octa

1 IZzicka vanilkového extraktu

Navod na pripravu:

Vejce vySlehame a postupné pfidavame cukr a Spetku soli. V mise smichame Cerstvé JihoCeské mléko, olej, ocet,
vanilkovy extrakt a tuto smés vmichame do vajec. Nakonec pfidame hladkou mouku a kypfici prasek. Tésto
nalijeme na plech vyloZeny pecicim papirem a peCeme v pfedehfaté troubé pfi 175 °C 10—-12 minut dozlatova.

Po vychladnuti tésto potfeme krémem z tvarohového Lipanka a vySlehané Cerstvé JihoCeské smetany. Na vrstvu
krému poklademe platky jahod a té&sto zarolujeme. Roladu potfeme zbylym krémem a ozdobime jahodami,

bordvkami, matou a mouckovym cukrem.




