Mini livane€ky s Jihoceskym
tvarohem a malinami

@ 1 hodina narocnost @OOO
Ingredience (2 porce):

e 250 g JihoCeského polotuéného tvarohu (plus na ozdobu)

* 2 vejce

¢ 3 Izice hladké mouky (plus na posypani)
* 2 lzice cukru

¢ 3petka soli

* 1 baleni mrazenych malin

* hrst Cerstvych malin

¢ 1 IZi¢ka citronové Stavy

e kdra z pulky citronu

¢ mata na ozdobu

¢ mouckovy cukr na posypani

¢ JihoCeské maslo a olej na smazeni

Navod na pripravu:

V mise smichame JihoCesky tvaroh, vejce, mouku, 1 1Zici cukru, Spetku soli a vypracujeme hladké tésto. Pokud
bude pfilis Fidké, pfidame jesté trochu mouky. Z tésta vytvarujeme placicky silné asi 1 cm, které obalime v mouce.
Restujeme je na mirném ohni na smési Jiho€eského masla a oleje asi 3—4 minuty z kazdé strany dozlatova.

V rendliku prohfejeme mrazené maliny s citronovou $tavou, citronovou kirou a zbylym cukrem. Vafime pfiblizné

8—10 minut, dokud nevznikne husty rozvar. Mini livance podavame s malinovym rozvarem, ¢erstvymi malinami,

matou, mouckovym cukrem a Izi¢kou tvarohu.




