Panna cotta s tvarohovym
Lipankem a jahodami

(O 20 minut + 4-5 hodin tuhnuti  narognost @O OO

Ingredience (4 porce)

2 tvarohové Lipanky

* 400 ml Cerstvé JihoCeské smetany ke Slehani
* 100 g mouckového cukru

¢ 10 g Zelatiny

¢ 1 baleni mraZzenych jahod

¢ hrst Cerstvych jahod

¢ 1 Izi¢ka citronové Stavy

* citronova klra na ozdobu

* mata na ozdobu

Navod na pripravu:

Zelatinu namogime do studené vody dle navodu. Cerstvou Jiho&eskou smetanu ohiejeme s 60 g mouckového
cukru na teplotu kolem 70 °C. Pfiddme nabobtnalou Zelatinu, dobfe ji rozmichame, a poté vmichame tvarohového
Lipanka. VSe rozmixujeme do hladké smési. Smés nalijeme do formic¢ek a dame chladit alespori na 4-5 hodin,
dokud panna cotta neztuhne. Mrazené jahody povafime s citronovou Stavou a zbylym cukrem pfibliZné 10 minut,

nechame vychladnout. Panna cottu vyklopime na talif a ozdobime jahodovym rozvarem, ¢erstvymi jahodami,

matou a citronovou kulrou.




