Syrovo-vajec¢né muffiny
s Lipankem

(O 3040 minut naroénost @000
Ingredience (2 porce)

¢ 1 baleni syru Lipanek 48 %

1 baleni tortill

4—6 vajec (podle poctu formicek)

100 g Sunky

¢ 3 lZice Cerstvé JihoCeské smetany ke Slehani
e sul

* pepf

¢ Cerstva zelenina na ozdobu (fedkviCky, paprika, paZitka atd.)

Navod na pripravu:

Predehfejeme troubu na 170 °C. Z tortill vykrojime kole¢ka a vlozime je do vymazané formy na muffiny. Vejce
rozSlehame s Cerstvou JihoCeskou smetanou, osolime a opepfime. Pfidame nakrajeny syr Lipanek 48 %

a vétsinu Sunky (jeden platek si nechame stranou). Smés vlijeme do pfipravenych kosickl a pe¢eme priblizné 30
minut. Zbylou Sunku nakrajime na tenké prouzky a orestujeme dozlatova. Hotové muffiny ozdobime kiupavou

Sunkou a &erstvou zeleninou.




