Zebra dort s Lipankem
@ 1 hodina narocnost @@ OO

Ingredience (8 porci):

2x Lipanky tvarohové

¢ 150 g JihoCeského masla

¢ 150 g cukru

* 3vejce

¢ 120 ml JihoCeského mléka
e 250 g polohrubé mouky

¢ 1 kypfici praSek do peciva
¢ 2 |zice kakaa

¢ 3Spetka soli

Navod na pripravu:

Maslo s cukrem vySlehame do svétlé pény. Poté po jednom zaslehame cela vejce. Pfidame Lipanky, mléko,

Spetku soli a v§e promichame do hladkého tésta. Nakonec vmichame prosatou mouku s praskem do peciva.

Hotové tésto rozdélime na dvé €asti — do jedné pfimichame kakao. Do vymazané a moukou vysypané dortové
formy stfidavé lijeme svétlé a kakaové tésto — vzdy doprostied formy 3 IZice svétlého a pak kakaového tésta, aby
vznikl zebrovany vzor. Pe¢eme v pfedehfaté troubé na 170 °C pfiblizné 40—45 minut, dokud Spejle zapichnuta

do stfedu dortu nevyjde sucha. Po upe€eni nechame dort vychladnout a podavame ho ozdobeny |Zici Lipanka.




