Polévka z pe€enych rajcat
s chipsy z Madelandu

@ 30 minut narocnost @ OO0

Ingredience (3 porce):

500 g cherry rajcat

5 IZic olivového oleje

1 cibule

4 strouzky ¢esneku

hrst bazalky

70 ml Cerstvé JihoCeské smetany ke Slehani

300 ml vyvaru

50 g syru Madeland

Navod na pripravu:

Troubu pfedehfejeme na 200 °C. Rajcata omyjeme, rozlozime je na plech, zakapneme tfemi Izicemi olivového
oleje, osolime, opepfime a viozime do trouby. Mezitim oloupeme cibuli a nakrajime ji na klinky, ¢esnek také
oloupeme. Asi po 10 minutach peceni raj¢at pfidame na plech cibuli s ¢esnekem a pokracujeme v pec€eni dalSich
20 minut, dokud zelenina neza¢ne hnédnout a krasné nezmékne. B&hem toho si pfipravime chipsy ze syru
Madeland — platkovy syr nakrajime na menSi kousky a rozloZime je na plech s pecicim papirem. Pfidame

do trouby k raj¢atiim a peCeme asi 5—7 minut, dokud se syr nerozte¢e a nezacne zlatnout. Nechame vychladnout
a ztuhnout. Upec€enou zeleninu vyndame z trouby, a v8e pfemistime do mixéru. Zalijeme vyvarem, Cerstvou

JihoCeskou smetanou, pfidame bazalku a uzenou papriku. Ochutime soli a pepfem. Polévku podavame s chipsy

z Madelandu a mizeme ozdobit listky bazalky nebo zakapnout trochou olivového oleje.




