Farmarsky salat
s ¢cesnekovym cottage
syrem

@ 20 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

300 g brambor uvafenych ve slupce

* 4 vejce uvafena natvrdo

2 hrsti salatu

100 g cherry raj¢at

3 1Zzice kukufice

2 IZice olivového oleje

1 IZice citronové Stavy
e tymian

e sUl, pepf

Na ¢esnekovy cottage syr

¢ 1 JihoCesky cottage nature
* 2 Izice Cesnekové pasty Podravka

¢ sul, pepr dle chuti

Navod na pripravu:

Uvariené brambory nakrajime na Ctvrtiny a dame na plech s pecicim papirem. Pokapeme je olivovym olejem,
osolime, opepfime a posypeme tymianem. Brambory dame péct do trouby pfedehfaté na 200 °C cca 15-20

minut, dokud nebudou zlatavé a kfupavé.

Mezitim si pfipravime salat. Uvafena vejce nakrajime na kousky, cherry rajéata na poloviny a smichame je

s kukufici a natrhanym omytym salatem. Pfidame citronovou $tavu, s(l, pepf a vée promichame.

V mise smichame JihoCesky cottage nature s €esnekovou pastou. Dochutime soli a pepfem podle chuti.

Na talif navrstvime salat, pfidame opecené brambory a Cesnekovy cottage syr.




