Krupavé vafle s tvarohem
a jahodovym dzemem

@ 25 minut narocnost @ OO O

Ingredience (4 porce)

250 g hladké mouky

350 ml Jiho¢eského mléka
¢ 50 g rozpusténého JihoCeského masla

* 1 vejce

1 vanilkovy cukr

1 1ziCka prasku do peciva

1/2 Izigky jedié sody

Spetka soli

Na dokonceni:

250 g JihoGesky tvaroh tu¢ny

* mouckovy cukr dle chuti

1 1zi¢ka citronové Stavy

2 |Zice JihoGeského mléka

jahodovy dZem Podravka

¢ Cerstvé jahody

hrst ofech (volitelné)

Navod na pripravu:

V mise smichame mouku, pradek do peciva, jedlou sodu, vanilkovy cukr a Spetku soli. Poté pfiddme mléko,
rozpus$téné maslo, vejce a vSe promichame. Pfedehfejeme vaflovac¢ a potfeme ho trochou prepusténého masla.
Tésto nabérackou nalijeme do vaflovace a peCeme, dokud vafle nejsou zlatavé a kfupavé.

Mezitim si pfipravime tvarohovou smés: tvaroh smichame s mouckovym cukrem, citronovou stavou a mliékem.

Upecené vafle dochutime pfipravenym tvarohem, pfidame jahodovy dzem, Cerstvé jahody a podle chuti

posypeme ofechy.




