Chlebovy pudink s mlickem
Lipanek a vanilkovym
krémem

@ 60 minut narocnost @ @O O

Ingredience (2 porce)

3 baleni mlicka Lipanek

1 baleni toustového chleba
¢ hrst natrhané bagety

* 2 vétsi hrudky

¢ 1 |ZiCka skofice

¢ 2 IZice mouc¢kového cukru
* 2 vejce

¢ hrst vlaSskych ofechu

* ovoce na ozdobu

* mata na ozdobu

* med na ozdobu

¢ 1 Izice vanilkové pasty

e 250 ml Cerstvé JihoCeské smetany
¢ kdra z jednoho citronu

¢ JihoCeské maslo na vymazani formy

Navod na pripravu:

V mise rozmichame sladké mli¢ko Lipanek, vejce, 1 1Zici mouckového cukru a skofici. Tfetinu toustového chleba
namoc¢ime do smési a vlozime do zapékaci formy vymazané JihoCeskym maslem. Pfidame vrstvu na platky
nakrajenych hrusek a posekané vlasské ofechy. Pokracujeme druhou vrstvou namoceného toustového chleba

a opét hruskami. Nakonec pfidame tfeti vrstvu namoc€eného toustového chleba i natrhané bagety. V3e zalijeme
zbylou smési a peCeme v pfedehfaté troubé pfi 170 °C pfiblizné 25 minut. Mezitim vySlehame Cerstvou

JihoGeskou smetanu s citronovou kurou, zbylou IZici mouckového cukru a vanilkovou pastou. Na talif rozetfeme

vanilkovy krém, poloZime na né&j porci chlebového pudinku a ozdobime ovocem, matou a kapkou medu.




