Bramborakova pizza
s Moravskym bochnikem

@ 60 minut narocnost @ OO0

Ingredience (2 porce)

1 baleni syru Moravsky bochnik

¢ 500 g brambor

¢ 3 strouzky Cesneku

¢ 100 g hladké mouky

* 2 vejce

* 100 ml Cerstvé JihoCeské smetany
¢ 1 Izice suSené majoranky
e sul

* pepf

¢ olej na smazeni

¢ 2 IZice majonézy

¢ 1 IZice srirachy

* pazitka na ozdobu

Navod na pripravu:

Brambory nastrouhame nahrubo a vymackame z nich pfebyte&nou vodu. Pfiddme mouku, najemno nastrouhany
Cesnek, vejce, Cerstvou JihoCeskou smetanu, majoranku, stl a pepf. Ddkladné promichame. Na vétsi panvi
rozehfejeme olej a bramborovou smés rovnomérné rozetfeme po celé ploSe. Smazime na mirném ohni dozlatova
z obou stran. Na jednu stranu polozime platky syru Syraflv vybér a nechame je rozpustit. Mezitim si pfipravime
dresink smichanim majonézy a srirachy. Hotovy ,bramborak® pfemistime na talif a ozdobime dresinkem

a pazitkou.




