Brunch se Syrem na panev
@ 15 minut narocnost @O OO
Ingredience (2 porce)

¢ 2 baleni Syru na panev

¢ 2 vejce (uvarena natvrdo nebo zastfena)

Na salat:
¢ cherry raj¢ata
¢ okurka

¢ listovy salat

1 IZice citronové Stavy

1 I1zice oleje

e sl

Na bramborové placky:

¢ 350 g brambor
1 cibulka

¢ 1 IZice mouky
e sul

¢ olej na smazeni

Navod na pripravu:

Nejprve si pfipravime bramborové placky. Oloupané brambory nastrouhame nahrubo a vymackame z nich vodu,
pfidame na jemno nakrajenou jarni cibulku, Izici mouky a osolime. VSe dikladné promichame. Na panvi
rozehfejeme trochu oleje a z pfipravené smési tvofime mensi placi¢ky. Smazime je dozlatova z obou stran,
pfiblizné 3—4 minuty na kazdé strané.

Mezitim si pfipravime vejce. MUzeme je bud klasicky uvafit natvrdo (vafime asi 9 minut a poté zchladime

ve studené vodé), nebo zvolit variantu zastfeného vejce. V takovém pfipadé nechame v hrnci lehce probublavat
vodu s trochou octa, vejce vyklepneme do malého hrni¢ku a opatrné ho vlijeme do vody. Vafime pfiblizné 3
minuty, dokud bilek neztuhne.

Salat pfipravime z cherry raj¢at, okurky a listového salatu. Zeleninu nakrajime, zakapneme citronovou stavou,
pfidame Izici oleje a dochutime soli. V8e promichame.

Na zavér si na sucho na panvi ope¢eme Syr na panev. Na talif servirujeme teplé bramborové placky, vejce,

Cerstvy salat a opeceny syr. Podavame ihned, dokud je vSe krasné teplé a kifupavé.
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