Frittata

(O 15 minut difficulty @000

Ingredience (2 porce)

Lipanek Zlatacek
¢ 50 g slaniny

1 Izice JihoGeského masla

¢ 1 jarni cibulka

1/2 cukety

100 g cherry rajcat

e 5-6 vajec

50 ml JihoCeské smetany

Instructions for preparation:

Na panvi rozehiejeme IZici masla a pfidame na kosti¢ky nakrajenou slaninu. Nechame ji mirné vyskvafrit, aby byla
kfupava. Poté pfidame nakrajenou jarni cibulku, kratce ji orestujeme a pfisypeme na tenké platky nakrajenou

cuketu. Restujeme asi 3—4 minuty, dokud neza&ne méknout.

PFfidame rozpulena cherry rajcatka a promichame. Mezitim si v misce rozSlehame vejce (5-6 kusu podle

velikosti), pfiljeme smetanu, osolime, opepfime a vSe diikladné promichame.

Vaje€nou smés nalijeme na zeleninu se slaninou a nechame kratce zatdhnout na stfednim plameni bez michani.

Jakmile spodni &ast zpevni, pfidame nahrubo nakrajeny syr Lipanek Zlatacek a pfendame panev do pfedehfaté

trouby na 200 stupnd, pfipadné pfiklopime poklici a nechame frittatu dojit, dokud neni pevna i na povrchu.




