Slané palacinky se syrem
Lipanek Zlat'acek

@ 30 minut narocnost @ OO0
Ingredience (4 porce)

Suroviny na tésto:

200 g hladké mouky

Spetka soli

* 2 vejce

400 ml gerstvého Jihoceského mléka

o 2 |Zice rozpusténého JihoCeského masla

Suroviny na napl:

150 g nastrouhaného syra Lipanek Zlatacek

150 g Sunky

* hrst Cerstvého Spenatu

JihoGeskeé Zervé

* nakrajena paprika

Navod na pripravu:

V mise smichej mouku se Spetkou soli. Pfidej vejce a postupné pfilej Cerstvé JihoCeské miéko, aby vzniklo hladké
tésto. Vmichej rozpusténé JihoCeské maslo. Na panvi rozpust trochu JihoCeského masla a usmaz tenké paladinky
dozlatova z obou stran. Na hotové paladinky natfi JihoCeské Zervé, rozprostfi Sunku, Lipanka Zlatacka a pfidej par

listk Spenatu a papriku. Prvni palacinku zaroluj — tim vytvofis télo motyla. Dal$i palicky preloz vedle télicka — tim

vzniknou motyli kfidla. Pak uz jen dotvof tykadla a oCi a dozdob dle libosti.




