Halusky z taveného syru
Lipanek
@ 45 minut narocnost @ OO0

Ingredience (8 porci):

1 kg brambor

350 g polohrubé mouky
* 1 vejce

e sl

1 Lipanek taveny syr smetanovy

150 g slaniny nebo Speku

Navod na pripravu:

Nejprve oloupeme brambory a nastrouhame je najemno. Pfidame k nim vejce, sll a postupné vmichame

Ve velkém hrnci pfivedeme k varu osolenou vodu. Pomoci sita na halusky protladujeme tésto pfimo do vrouci
vody. Halusky vafime, dokud nevyplavou na hladinu — trva to asi 3—5 minut. Uvafené haluSky vybirame

dérovanou nabérackou a dame je stranou pod pokli¢ku.

Mezitim si v kastriilku dozlatova ope¢eme na kosti¢ky nakrajenou slaninu nebo Spek. Do jesté teplych halusek

vmichame cely Lipanek taveny syr smetanovy — krasné se rozpusti a haludky jemné obali.

Nakonec pfiddme opedenou slaninu i s vypekem a promichame.




