Tasticky z toastového chleba
plnéné tradi€nim Lipankem
s ovocem a ovochym dipem

@ 90 minut narocnost @ @O O

Ingredience (2 porce)

¢ 2 tradi¢ni Lipanky

* hrst bordvek

¢ hrst malin

¢ 12 platkd toastového chleba
¢ 1 Izice medu

¢ 1 IZi¢ka citronové Stavy

¢ kura z poloviny citronu

¢ 1 Izi¢ka vanilkové pasty

¢ strouhanka, mouka a vejce s Cerstvym Jihoeskym mlékem na obalovani
¢ olej na smazeni

¢ mouckovy cukr na posypani

¢ Cerstva mata na ozdobu

Navod na pripravu:

Tradi¢niho Lipanka smichame s medem, citronovou $tavou a klrou. Polovinu smési odlozime stranou.

Z toastového chleba vykrojime kole¢ka stfednim vykrajovatkem. Stfedy lehce promackneme prsty, aby se do nich
veslo vice naplné. Naplnime Lipankem s kousky malin a bortvek. Pfiklopime druhym kole¢kem a okraje dobfe
pfimackneme. Tasti¢ky obalime v mouce, rozSlehaném vejci s erstvym Jiho¢eskym mlékem, a nakonec

ve strouhance. Smazime dozlatova v rozpaleném oleji. Po usmaZzeni je pocukrujeme.

Do zbylého tradi¢niho Lipanka vmichame vanilkovou pastu a nasekané maliny. Podavame s ovocem, dipem

a matou.




