Cuketova pizza
@ 40 minut narocnost @ @O O

Ingredience (1 porce)

Tésto:

300 g cukety

100 g hladké mouky

* 2 vejce

Spetka soli

1 strouzek Cesneku (nemusi byt)

Napln:

* Primator

* sugo

e Zampiony

¢ cherry rajcata

® oregano

Navod na pripravu:

Cuketu nastrouhame nahrubo, osolime a nechame asi 10 minut odstat, aby pustila vodu. Poté ji vymackame —
¢im susSi cuketa, tim lépe tésto drzi. K cuketé pfidame hladkou mouku, vejce a pfipadné prolisovany strouzek

Cesneku. VSe dobfe promichame, az vznikne hustéjsi smés.

Troubu pfedehfejeme na 200 °C. Plech vylozime pecicim papirem a lehce ho potfeme olejem. Cuketové tésto
rozetfeme do tvaru pizzy — do kruhu nebo obdélniku. Na tésto rozetfeme vrstvu suga, poklademe platky
Primatoru, pfiddame Zampiony nakrajené na tenké platky a rozpllena cherry raj¢ata. Nakonec posypeme suSenym

oreganem.

Pizzu peCeme v pfedehiaté troubé zhruba 25-30 minut, dokud okraje té&sta nejsou pevné a zlatavé.




