Letni ovocny kolaé
@ 1 hodina narocnost @ @O O
Ingredience (12 porci)

Tésto:

230 g polohrubé mouky

1/2 pradku do peciva

1 JihoCeské pomazankové tradiéni
* 3 vejce

140 g cukru

Pomazankova vrstva:
* 1 JihoCeské pomazankové tradi¢ni
e 1 Zloutek

e 2 |zice cukru

Ovoce (€erstvé nebo kompotované)
Drobenka:

¢ 60 g JihoCeského masla

* 60 g cukru

* 90 g hrubé mouky

Navod na pripravu:

Nejprve si pfipravime tésto. Do misy nasypeme polohrubou mouku a pfidame pulku prasku do peciva. Vmichame
pomazankové maslo, vejce a cukr. V8e dobfe promichame, aby vzniklo hladké tésto. Pfipravené tésto

rovnomeérné rozetfeme na vymazany a moukou vysypany plech.

Poté si nachystame pomazankovou vrstvu. Smichame pomazankové maslo se Zloutkem a dvéma Izicemi cukru.

Tuto smés rozetfeme na tésto.

Na pomazankovou vrstvu rozlozime ovoce podle chuti — mizeme pouzit Cerstvé jahody, meruriky, borGvky

nebo ovoce z kompotu.

Nakonec pfipravime drobenku. V mise prsty zpracujeme zméklé maslo s cukrem a hrubou moukou, dokud
nevznikne sypka smés. Drobenkou rovhomérné posypeme cely kolac.
Kola¢ vlozime do trouby pfedehiaté na 170 °C a peCeme pfiblizné 40—-45 minut.
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