Chlebicky s Romadurem,
zeleninou a bylinkovou
pomazankou

@ 20 minut narocnost @O OO

Ingredience (2 porce)

1 Romadur

* hrst fedkvicek

¢ 3Spetka kminu

¢ Spetka majoranky

¢ Spetka suseného Cesneku
¢ Spetka papriky

¢ 3petka suSené cibule

¢ 2 baleni JihoCeského Zervé
¢ hrst nakrajené pazitky a petrzelky
¢ salat little gem

¢ 2 Izice olivového oleje

¢ 1 IZice medu

¢ 1 1Zi¢ka citronové Stavy

e sul

* pepf

* bageta

Navod na pripravu:

Bagetu nakrajime na platky a opeéeme na suché panvi. Romadur nakrajime na mensi kosticky a smichame

s kofenim a IZici olivového oleje. JihoCeské Zervé smichame s pazitkou a petrzelkou, dochutime soli a pepfem.
Zbytek olivového oleje smichame s medem a citronovou $tavou, a vznikne dresink na salat. Redkvicky nakrajime
na &tvrtky a listy salatu rozdélime. Zeleninu promichdme s dresinkem. Na platek bagety naneseme pomazanku,

rozprostfeme Romadur a pfidame dochucenou zeleninu.




