Snidanové placky
z JihoCeského cottage
bez laktozy

@ 30 minut narocnost @O OO

Ingredience (3 porce)

1 baleni Jiho&eského cottage bez laktdzy
* 4 vejce

¢ 1 baleni slaniny

* 4 IZice hladké mouky

¢ Spetka suseného Cesneku

¢ Spetka papriky

e sul

* pepf

¢ 2 Izice olivového oleje

¢ hrst nasekané pazitky + na ozdobu
¢ hrst cherry rajCat

¢ hrst Zampion0

Navod na pripravu:

V mise smichame jedno vejce, Jihocesky cottage, prosatou mouku, suseny ¢esnek, papriku, ¢ast pazitky, sul
a pepr podle chuti. Z hotového tésta osmazime na olivovém oleji placky dozlatova z obou stran. Slaninu

orestujeme do kifupava a na slaninovém tuku osmazime Zampiony nakrajené na vétsi kusy a cherry raj¢ata.

Nakonec osmazime zbyla vejce a servirujeme s plackami. Na zavér posypeme zbylou pazitkou.




