Pistaciovy baskicky

cheesecake s JihoCeskym

zervé

@ 1 hodina naro¢nost @@ OO |

Ingredience

750 g JihoCeského Zervé

1 hrnek cukru

?/? hrnku hladké mouky

1 vanilkovy lusk

1 a ?/? hrnku Cerstvé JihoCeské smetany

* 5vajec

150g 100% pistaciové pasty

Navod na pfipravu:

Troubu pfedehfejeme na 220 °C (nebo 200 °C horkovzduch). Do misy od robota dame JihoCeské Zervé

a zatneme Slehat. V jiné mise promichame mouku a Cerstvou JihoCeskou smetanu. Vanilkovy lusk podélné
rozfizneme a vy8krabneme z néj seminka. Pfidame k mouce a promichame. Po 2 minutéch Slehani JihoCeského
Zervé pfidame cukr a Slehame dal. Pfidame kaSi¢ku, ktera se vytvofila z erstvé JihoCeské smetany a mouky,
spole¢né s pistaciovou pastou. Potom pfidame vejce a vSe prosSlehame. Dortovou formu vylozime pecicim

papirem a tésto do ni nalijeme. Dame péct do trouby na cca 45 minut. Nebojte se barvy — tento cheesecake ma

byt na povrchu hodné zlatavy, uvnitf zistane krémovy a vlacny.




